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La Terre

Portions au format « entrée » :

Tartare de boeuf aux huitres / Salicornes / Ecume de mer et yuzu (5,10,14)

CEuf fermier bio / Lard de Colonata / Nuage de pomme de terre /
Praliné de champignons (2,5,8,9)

Cromesquis d’escargots / Coulis épinard-persil-galanga / Tuile Sarrazin tapioca (1,5,4)

Mousse de chévre frais / Pecorino / Betteraves roties /
Pointe d’agrumes / Poivre de Kampot (9)

Le végétal

La production du moment des jardins de Manon a Esery (1,2,4,8,13)

Les Lacs

*Bouchons de poissons des lacs alpins / Coulis d’artichauts / légumes grillés/ Boulgour (1,5,8,9)

La mer
Huitres fines de claires n°2 Marennes Oléron / Prix a la piéce (10,14)
*Carpaccio de gambas / St-jacques / Bouillon de bonite / Panais / Guacamole (2,3,7,8,14)

*Lotte rotie au foin et zeste de citron / Potimarrons / Pois chiches / Cébettes (7,8,9,10)
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Prix nets en Euros TVA a 10% incluse service compris




L’animal

Filet de boeuf Montbéliarde / Tapenade / Déclinaison de choux /

Grenailles aux herbes (France - 9,10) 31
Cuisse de pintade farcie / Salsifis braisés / Navets boule d’or / Eclats de chataignes (France - 4,5,9) 28
*Paleron de veau braisé / Purée de panais / Gremolata / Echalotes confites (France - 2,6,9) 26

Entrecote de Simmental 250 g / Frites fraiches de Savoie /

Béarnaise maison (Allemagne - 5,8,9,10) 30
Le sucre

Gros chou vanille / Quelques fruits exotiques / Caramel a la passion (1,2,5) 11
Crémeux citron / Sablé breton / Batons de meringue / Sirop Kalamansi (1,,5,8,9) 11
Tarte aux poires / Sauce chocolat (1,5,8,9) 11
La Forét Noire / Sans gluten / Sans alcool (5,9) 11
Salpicon de fruits frais du moment / Gelée végétale / Sorbet yaourt Bulgare (9) 11

Les patisseries sont réalisées avec la collaboration d’Olivier Martineau, Patissier a Feigeres
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Plats au choix

Aiguillettes de poulet panées au pop-corn (1,8)
Ou Piéce de beeuf hachée / Jus de viande (6)
Ou Filet de poisson selon arrivage (10)

Garnitures au choix

Grenailles a I'huile d’olive ou frites fraiches de Pays Savoie ou Pates du moment ou medley de Iégumes (6)

Desserts

Crumble aux pommes de Cercier / Coulis de pommes cox (a part) (1,9)
Ou
Fondant chocolat maison / Sauce caramel-passion (1,5,8)

Le menu comprend : 1 plat / 1 Garniture / 1 dessert 15

Prix nets en Euros TVA a 10% incluse service compris



for Crife Slncf

Les sandwichs

Le Jambon beurre fromage des Bornes / Pain maison (1,5,6,9)

Le Dinde moutarde
Frisée / Oignons rouges / Capres / Cornichons (1,6,8,10)

Croque-monsieur savoyard
Tomme de la fruitiére des Bornes / Jambon cuit aux herbes / Béchamel (1,9,10,)

Panini jambon cru / Chévre / Tomates confites (1,2,6)

Le Bagel nigois
Thon / Anchois / Tomates confites / Radis / Tapenade / CEuf cuit / Mayonnaise /
Oignons rouges (1,5,10,11,12)

Les pizzas

La pizza veggie
Coulis de tomate / Olives / Roquette / Oignons rouges / Pesto basilic (1)

La pizza du chef
Coulis de tomate / Mozzarella / Jambon fumé / Roquette /
Oignons compotés / Pesto basilic (1,9,10)

Les crudités

La salade verte / Fines herbes (1,6,10)

Salade César
Salade romaine / Filet de poulet / Parmiggiano reggiano / Citron /
Huile d’olive / Anchois / Cro(tons frottés a I’ail / CEufs durs / Sauce césar (1,4,7,8,9,)

Salade d’hiver

Frisée / Endives / CEuf mollet / Pommes de terre grenaille / Avocat /
Graines de chia et courge / Dés de filet de hareng fumés / Oignons rouges /
Balsamique / Huile d’olive citron (1,5,7,10)

Prix nets en Euros TVA a 10% incluse service compris
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Les ceufs

Omelette aux ceufs de ferme d’Allex bien roulée

Fines herbes / Dés de fromage / Frites fraiches des Savoie / Salade verte (5,6,10)

Omelette bien roulée
Nature / Frites fraiches des Savoie / Salade verte (5,6,9,10)

La viande

Le burger d’chez nous
Buns céréales / Boeuf / Reblochon / Oignons confits / Lard / Frisée /

Cornichons en pickles / Grenailles au romarin ou Frites fraiches des Savoie (1,6,9,10,12)

L’entrecote de Simmental
Frites fraiches des Savoie / Salade du moment (6,10)

La planche du golfeur a partager

Petit format pour 2 personnes
Format pour plus...

Jambon cuit / Jambon cru / Paté croGte / Saucisson / Reblochon /
Tomme / Meule des 2 Savoie / Grenailles a I’huile d’olive /
Choux fleurs a la grecque (1,5,9,10)

Les douceurs

Financier Pistache / Sorbet yaourt bulgare / Caramel au beurre salé (1,2,5,9)
Fondant chocolat / Coulis framboise / Sauce chocolat (1,5,8,9)

Les fruits cuits ou crus du moment / Glace vanille (5,8,9)
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Prix nets en Euros TVA a 10% incluse service compris




