
Tartare de Daurade royale
aux saveurs d’Asie

ENTRÉES

Sauce aux Petits pois et sa Tuile de Parmesan
Guacamole pané à la Pistache

La Green Salade

Jus de Yuzu, Wakamé, 
Graines de Sésame au Wasabi

16 €

14,50 €

14 €

Œuf marbré

13 €

sur sa Fondue de Poireaux, Sauce Gribiche

Salade verte, Assortiment de Légumes verts



Pavé de Lieu jaune

POISSONS

Cuites sur leur pierre de Sel, Duo de
Légumes et Riz sauvage

Saint-Jacques de Dieppe marinées

Gambas flambées au Whisky

En Croûte d’herbes et Agrumes, Mousseline de
Carotte à l’Orange et ses Légumes de saison

27 €

31 €

24 €

Filet de Bar

30 €

et son Ecrasé de Vitelotte

Sauce vierge au Combawa, Farandole de
Mini-Légumes

Linguine aux Gambas
18 €



Filet mignon de Porc 
de nos Montagnes

VIANDES

au Foie gras pané au Pain d’Epices,
Sauce au Miel

Suprême de Volaille fermière

Oignon rôti farci
à l’effiloché d’agneau

Jus parfumé à la Moutarde, Polenta

25,50 €

29,50 €

26,50 €

Filet de Cannette

27,50 €

Jus à l’Ail doux

Sauce Morilles et son Ecrasé de Vitelotte

Linguine Poulet Pesto
16,50 €



Spaghetti bolognaise
en Trompe-l'œil

DESSERTS

La Granny Smith
dans tous ses états

La Pomme de Pin du Golf

10 €

10 €

11 €

Le Cherry d’Esery
11 €

Café gourmand
11 €


