
Les Terrasses
d'Esery

G O L F  C L U B  E S E R Y

P r o p o s i t i o n  d u  C h e f . . .

PLAT DU JOUR  18 , 50  €

DESSERT DU JOUR 8,50  €

E n t r é e s

SALADE NORDIQUE 18 ,00 €

CARPACCIO DE TRUITE FUMÉE 19,50  €

SOUPE THAÏ  AUX LÉGUMES 14 ,50  €

BONBON D’ESCARGOTS SUR SA PURÉE
DE POMME DE TERRE AUX EPINARDS

14 ,00 €

Du mercredi au vendredi, et uniquement pour le service du midi.

D e s s e r t s

CHEESECAKE À LA MENTHE ET CITRON
ET SA GELÉE DE FRAMBOISE

10 ,00 €

LE BABA BURGER AU CHOCOLAT
ET SON SHOT DE RHUM

9,00 €

TARTELETTE A L ’ORANGE 9,00 €

CAFÉ GOURMAND 11 ,00 €

V i a n d e s

PENNE AU POULET 19 , 50  €

SOURIS  D’AGNEAU
AUX SENTEURS D’ORIENT

28 ,00 €

JAMBONNETTE DE CANARD MAISON 26 ,00 €

Graines de Couscous parfumées

Farcie au Chou, Sauce Porto, Haricots blancs à la Tomate

Epinards frais et Pesto rouge

ONGLET DE BOEUF MARINÉ 24 ,00 €
Pané à la Cacahuète, Sauce Satay, Pommes Chips maison

Chaque semaine, notre Chef vous propose en Plat du Jour et en
Dessert du Jour son inspiration du moment !

P o i s s o n s

MÉDAILLON DE HOMARD

28 , 50  €SAINT- JACQUES POÊLÉES

40,00 €

Crème de Fèves, Risotto au Riz Venere, Crumble au Parmesan

Réduction d’Orange à la Betterave, Légumes confits à l’Aïl doux

NAGE DE GAMBAS AU CURRY VIOLET

31 , 50  €

Lait de Coco, Dôme de Riz aux Rameaux de Salicorne

RÔTI  DE LOTTE

25 ,00 €

Compotée d’Endives et Bisque de Crustacés

Poivre du Timut

Huile parfumée à l’Aïl maison

Galet en trompe-l'œil et Caviar osciètre dans son nuage

Nouilles de Riz

Tous nos plats sont préparés à base de produits frais. 

Prix net, service compris

R É S E R V A T I O N  /  C O N T A C T
     res taurant@gol f -c lub-esery .com

04.50 .36 . 58 .03

Salade, Tomates cerises, Carottes râpées, Truite fumée,
Crevettes marinées, Avocat, Citron


